FESTVANINGSMENYER

SNITTAR OCH COCKTAILTILLTUGG

SERVERAS | SKED

Lojrom med graddfil, rodldok och krutonger

Gravad laxtartar med pepparrot och apple

Bifftartar med syrad gurka och schalottenldk
Jordartskockskram med picklad svamp och jordartskockschips
Ostkram med rostad beta och radisa

FINGERFOOD

Sotad lax med sojamajonas grénsakscrudité

Ostterrine pa ragbrod med 16jrom och picklad 16k

Vispad anklever med mjukkokt rimmad flasklagg och vinkokt dpple
Varmrokt lax med dill- och citronmajonés, forellrom i gemsallad
Skagenrdra med krutonger pa gemsallad

Gubbrora pa kavring med grasldk och dill

Norréna Matjes pa potatis- och Vasterbottensterrine med smetana

LITE STORRE COCKTAILTILLTUGG | GLAS

Skagenréra i glas med krutong och 16jrom
Pepparstekt tonfisk med sallad Nicoise

Halstrad pilgrimsmussla med asiatisk avokadokram och salladslék, chili och finstrimlad sallad

................ 37 kr/st

40 kr/st

Sojastekt biff med sallad pa brynt ostronskivling, munggroddar, morot och kal, lime- och korianderaioli

Sallad pa grén sparris med tryffelmajonnas, varmrokt sidflask och Parmesan och surdegskrisp

Brynt hjortcarpaccio med inlagda kantareller, torkade tranbar och vasterbottenkrdm samt machésallad

55 kr/st



FESTVANINGSMENYER

SNACKS

Rostade mandlar, ndtter och fron
Marinerade oliver
Gardschips

BUFFETALLRIKAR

Fardig upplagd tallrik for stdende eller sittande arrangemang.

MEDELHAVET

Chévrepaj med pinjendtter och farska fikon

Farsk gron sparris med tryffelmajonds och ristad pancetta

Grekisk Sallad med fetaost och marinerad kronartskocka

Ort- och citronmarinerad flaskfilé med buffelmozzarella och olivolja
Bresaularullad med marinerad svamp, parmesan och balsamico
Liten Vitello Tonnato med tomat och kapris

"Pinxtos” Vitloks- och persiljemarinerad sardell p& crostini

SVENSK

Gubbréra pa knacke

Sikaforsrora pa ragbrod med 16jrom och graslok
Liten Biff Lindstrom med Dijonsenapskram
Skagenrora pa ragbrod med dillbakad havskraftstjart
Vasterbottenpaj

Varmrokt Lax med dill- och citronmajonnas
Laxtartar pa kallrokt lax med forellrom



FESTVANINGSMENYER

TRERATTERSMENYER HORISONT

Var/Sommar (april - september)

ALTERNATIV 1.

Halstrad pilgrimsmussla med baconkrisp, forellrom, machésallad, citronette samt dill- och broccolipuré
Helstekt lammytterfilé med kappa, serverad med getostbakelse, rosmarinsky och pressad potatiskaka
smaksatt med timjan och vitldk

Limepanna cotta med vit choklad, farska hallon, halloncoulis och lakritsflarn

ALTERNATIV 2

Citrongravad torsk med sikrom, smetana, torkad dill, gurka, gravad tomat samt pepparrot
Helstekt ryggbiff med dragonsky, bakad 16k, tomat, haricot verts och farskpotatis med citron och smér
Blabarsglass med kryddkakskrutonger, rostad vit choklad och barcoulis

ALTERNATIV 3

Ortfarserad majskycklingrulle med prastostkram, gulbeta, potatiskrutonger och chips pa lufttorkad skinka
Halstrad gds med anjovissas, rostade I6kringar, spenat och fankal serverad med dillstompad potatis
Borggardens smultronglass med fladermarinerade jordgubbar och krossade dréommar



FESTVANINGSMENYER

TRERATTERSMENYER HORISONT

Host/Vinter (oktober - mars)

ALTERNATIV 4

Gravad latthalstrad réding med korvelkram, picklade betor, parmesankrisp, 16jrom och 6rtblad
Helstekt hjortytterfilé med Karl-Johansvampsky, smorbakad rotselleri, morot, svartrot,

rodldk och serverad med Vasterbottensgratinerad potatis- och rotfruktspuré

Bakad tryffel med rostad mandel och havssalt, serveras med farskostglass och jorgubbscoulis

ALTERNATIV 5

Sotad lax med inlagd schalottenldk, blomkal och morot serverad med nasselaioli och surdegskrutonger
Helstekt kalvytterfilé med sauterad ostronskivling smaksatt med vitldék och persilja,

serveras med rodvinssky, jordartskockskram och rostad Anyapotatis

Créme brulée, smaksatt med mjélkchoklad, serverad med hallonparfait och honungsrostade hasselnédtter

ALTERNATIV 6

Terrine pa kalv och rapsgris med rostad blomkalspuré, picklad rodlok, timjan och brynt smor, bakade
champinjoner samt fréoknacke

Mjukbakad forell med tomat och pepparrot, Sandefjordsas, torkad dill och értslungad citronpotatis
Vaniljyoghurtglass med mork choklad, persikopuré, frostnypen farsk persika och chokladstréssel
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KONFERENSMIDDAG

MENY

Sotad lax med ingefarspicklad rédlok, serverad med soya- och chilimajonnas och sikrom
Ugnsbakad majskycklingbrdst med rédvinssky, serveras med bacon, kastanjechampinjoner,
brasserad smaldok och potatispuré

Graddfilspanna cotta med rostad vit choklad och hallonkompott

P S ettt a1ttt 495 kr
BT B oottt ettt 30 kr
VINPAKET

1 glas mousserande vin

2 glas vin

P IS e et 225 kr/person
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VARA UTVALDA VINER

CHAMPAGNE EXKL. MOMS

POl ROGE!I BIUL RESEIVE ...t 476 kr

MOUSSERANDE VIN

Grans Moments Brut, Katalonien, SPani@n ... 268 kr
VITT VIN

2012 Pinot Gris Réserve Bestheim, Alsace, Frankrike. ..., 296 kr
2010 Chablis Bouchard Aine & Fils, Bourgogne, Frankrike ..o 320 kr
2007 Jean Leon Chardonnay, Penedés, Katalonien, Spanien ..., 336 kr

2012 Hemisferio Sauvignon Blanc Reserve, Torres, Chile

ROTT VIN

2010 Cote-du-Rhdne Rouge, Guigal, Rhone, FrankriKe ... 308 kr
2007 Salmos, Torres, Priorato, SPani@N.. ..o 360 kr
2007 Celeste, Torres, Ribera del DUEro, SPANIEN.........ccciviivieeeeeeeeeeee e 308 kr
2012 Hemisferio Cabernet Sauvignon Reserve, Torres, Chile ... 268 kr

DESSERTVIN (PER GLAS)

2008 Chateau Simon, Sauternes, Frankrike. ... 72 kr
Moscatel Oro Floralis, Torres, Katalonien, SPani€n ...t 64 kr
Gradask, Tawny Port, Martinez Gassiot, POrto, POrtugal ... 60 kr

TILL KAFFET

(@Yo 2aF=To LAY i =1 O TP PR PPUPRPPPRP 27 kr
AAVEC ..ottt 20 kr/cl
(@Y T o 41 NSO 17 kr/cl

OL & VATTEN

RAMNIGSE e 27 kr
San Pellegrino mineralvatten SOC ... 54 kr
BTG e 27 kr
IMEITANO .. 36 kr
STAIKO s 44 kr

G LR/ (< OO 27 kr

INKL. MOMS

595 kr

335 kr

370 kr
400 kr
420 kr
335 kr

385 kr
450 kr
385 kr
335 kr

90 kr
80 kr
75 kr

30 kr
25 kr/cl
20 kr/cl

30 kr
60 kr
30 kr
45 kr
55 kr
30 kr



